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2501 East Camelback Road # 18
PHOENIX, AZ 85016
602-852-9668
www.aupetitfour.com

SATURDAY FEBRUARY 13™ 2010
FROM 5.00 PM
RACLETTE AU PETIT FOUR

Bien des histoires prétendent décrire |'origine de la raclette. L'une d'elles relate ainsi
comment des bergers, ayant laissé le fromage trop prés du feu, l'auraient
rapidement déposé en train de fondre sur une tranche de pain. Le go(t les aurait
séduits, et ainsi serait né la raclette. Ce qui est sr, |la raclette ( fromage roti)
connue depuis plus de 400 ans est originaire du canton du valais en Suisse. Ce n'est
gu'au début du 20eéme siecle, que le fromage roti commence a se faire une
renommeée, lors de I'exposition cantonale de 1909, les meilleurs vins de la région
étaient accompagnés de (fromage roti). A cette occasion, le nom de raclette est
utilisé pour la premieére fois

Good stories claim describe the origin of the raclette. One of them thus relate how
the shepherds, who left the cheese too close to the fire, would have quickly
deposited it to melt on a slice of bread. Taste would have seduced them and thus the
raclette would be born. Course, raclette (roasted cheese) known for over 400 years
is originally from the canton of Valais in Switzerland. Is that at the beginning of the
20th century, roasted cheese starts to make a reputation of the cantonal exhibition
in 1909, the best wines of the region were accompanied by (roasted cheese). On this
occasion, raclette name is used for the first time.

Come and join us for a nice speciality from France
7 and very nice entertaining with friends if you love

cheese and charcuterie.
It will be a lot of fun.

- Make your reservation to Catherine or Pierre
Somte at 602-852-9668 or 602-881-9303 or via
email aupetitfouraz@aol.com 30.00 $ with a
7 = glass of wine and a dessert ( taxes not
R 2o included)

T Have a great day and see you then
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